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gastroszenemm

Endlich gibt es ,MaB-Sicherheit”

.mei MaB!“-Bander markieren Maf

Der Biergarten-Sommer 2009
seinen Trend: die ,..mei MaB!"-
Bénder! Zwei Zentimeter breite
elastische Bander, die sich perfekt
in die Kerbe unterhalb des MaB-
krugrandes schmiegen, schmiicken
den Mabkrug und schlieBen V
wechslungen aus. .. mei MaB!* ge-
hért mir!

Die Bénder gibt es in fast 100 ver-
schiedenen Stoffen und Designs, je-
weils in limitierten Auflagen. Von
Baumwolle tber Cord bis Satin,
vom Trachtenmuster bis zum witzi-

k, wahlweise auch mit
rn, von der Brez'n bis zum
chkopf

Ein charmanterSchmuck fiir Krug,
Tracht und Trend-Outfit. Und ein
nettes Geschenk zum Tauschen,
Sammeln und Anbandeln im Bier-
garten. Die ,..mei MaB!"-Béander
sind echte Bayern. Entworfen wur-
den sie von zwei Minchnerinnen,
die die Bander selbst vertreiben. Ein
bayerischer Familienbetrieb fertigt
die Bander von Hand. Info und Shop
unter www.meimass.de

Neuerofinung

Das ,griine” [hle-Café am Peterhof - ein Palast des guten Geschmacks!
Am 24. Juni eréffnete ein ganz neues [hle-Cafe am Peterhof in der
Friedberger Stralie 157, wo friher schon das traditionsreiche Café Kreu-
zer stand. Mein erster Eindruck: Der Neubau mit acht Meter hoher
Decke ist ein Palast des guten Geschmacks -und e
nisch gesehen: Die extralange Theke domi
ben sind Stehtische, der im besten ,Am
siidlandischem Flair eingerichtete Café- und Bis
wirklich schénen und gemitlichen Mébeln auf,
Platz mit modernem und stylischem Maohiliar
passende Bezeichnung!

nstech-

Das gastronomische Angebot lasst nichts zu wiinschen tibrig: Zum ei-
nen das tppige Landbackerei-Ihle-Angebot, des Weiteren eine lecke-
re Vielfalt an weiteren Speisen wie hausgemachter Pizza und Pasta,
Panini und Salate. Dazu tolle Cafés und andere Getrinke. Ganz beson-
ders einzigartig ist das neue Ihle-Café Hochzoll mit modernster Um-

welttechnik ausgeristet Eine neuartige Dreileiter-
Warmepumpenanlage heizt und kithlt das Gebdude unter Nutzung von
Abluit aus Café, Backéfen und Kithlgerdten! Energiesparen und Um-
weltschonen at its best! Bilder von der Erofinungsfeier unter www.neue-
szene.de

»Original Berliner Currywurst Sofie“

MEHR ALS NUR SCHARF!
Das kulinarische Inferno bei Tisch
und in der Kiiche! Mit edlem Curry
und spicy Chilischoten pikant und
naturlich zubereitet, lisst die Safie
keine Wiinsche offen. , Nur schart”
kann jeder, die ,Original Berliner
Currywurst Sofie” bietet dem Ken-
ner mehr als nur den kurzen Chili-
schock. Eine heibe Affare mit
Aussicht auf lebenslange Gaumen-
freuden - 1deal fur die klassische Cur-
rywurst und verscharfte Pommes!
Von unseren Szene-Chefgourmetsin
nachtelangen Koch- und Probierses-
sions zum Maxfest 09 entwickelt, war
die Sofie der heimliche Star der
MNeue-Szene-Currywurstbude. Und
nicht wenige haben versucht, den

beiden Erfindern mittels Alkohol
oder eindeutigen Angeboten das
Rezept zu entlocken. Kein Wunder,
denn wihrend sich die grofen Her-
steller gegenseitig zu iberbieten ver-
suchen in Sachen ,Ich kann's
schérfer”, setzen die Jungs in erster
Linie auf Geschmack und edle Zuta-
ten, in Handarbeit und mit Liebe zu-
bereitet. Das Ergebnis ist eine Solie,
die auch die armseligste Wurst zur
kulinarischen Perle mit Suchtpoten-
tial macht!

Erhaltlich ist der Rolls Royce unter
den CurrywursisoBen aui der Ho-
mepage mit der sympathischen
Adresse www.weilswurschtis.de.
Mahlzeit!

www.weilswurschtis.de




